
Flavors sizzle. Visit Ju Fang 
and experience a taste 
of Hong Kong with a selection 
of Cantonese specialties 
for lunch and dinner.

Enjoy dim sum favorites 
and melt-in-your-mouth morsels

Open Daily
Lunch 11:00 a.m. –  2:00 p.m.
Dinner 6:00 p.m. – 10:00 p.m.
 



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

THB 1,200

เปดปกกิ่ง
PEKING DUCK

THB 3,800

หมูหันฮองกง
SUCKLING PIG

THB 650

เปดยาง จู ฟาง
ROASTED DUCK

THB 750

หอยเชลลผัดซอส
US. SCALLOP X.O.

THB 550

กุงลายเสือนึ่งกระเทียม
STEAMED TIGER PRAWN WITH

DRIED GARLIC

กระเพาะปลาน้ำแดง
เนื้อปู หมอดิน

FISH MAW SOUP

THB 700

หอยเปาฮื้อฮองเต
เจี๋ยนยอดผัก

KING ABALONE

THB 3,500

Recommend Dishes



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

S 300 / L 550

ซุปเสฉวนทะเล
SZECHUAN SOUP WITH SEAFOOD

S 350 / L 650

กุงทอดวาซาบิกับสลัดผลไม
DEEP-FRIED SHRIMP WITH 
WASABI MAYONNAISE AND

FRESH FRUITS SALAD

ทะเลผัดแหง
WOK-FRIED SEAFOOD WITH 

EGG AND SPRING ONION

S 300 / L 550S 300 / L 550

แมงกระพรุนยำน้ำมันงา
JELLY FISH SALAD WITH 

SESAME OIL SHANGHAI STYLE

ซุปขนและซุปใส
Soup         THB
           S / L
ซุปเยื่อไผตุนเห็ดหอม 250 / 450
Braised Bamboo Pith with 
Black Mushroom and 
Vegetable.

ซุปเสฉวนเตาหู  250 / 450
Szechuan Soup with
Bean Curd.

ซุปสามเซียน   350 / 650    
Braised Chicken Stock with
Fish Maw, Abalone, 
and Crab Meat. 

กระเพาะปลาน้ำแดงหมอดิน         700
Double-Boiled Fish Maw 
in Brown soup with Crab Meat.

อาหารเรียกน้ำยอย
Appetizer           THB

            S / L

ไกแชเหลา   250 / 450
Drunken Chicken marinated 
with “Shao Xing” Chinese Wine.

กระเพาะปลาผัดแหง 300 / 550
Wok-Fried Fish Maw with Egg 
and Spring Onion.



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

อาหารประเภททอด
Deep Fried

เผือกทอด
Deep-Fried

Mashed Taro.

THB 75

ขนมผักกาดทอด
Pan-Fried

Turnip Cake.

THB 75

ซาลาเปาไสครีมทอด
Deep-Fried
Stu�ed Buns

with Sweet Cream.

THB 75

มันมวงทอด
Deep-Fried

Sweet Potato
with Pork.

THB 85

ปอเปยะทอด
Deep-Fried 
Shrimp Roll.

THB 75

เกี๊ยวกุงทอด
Deep-Fried 

Shrimp Wonton.

THB 75

ฟองเตาหูทอด
Deep-Fried
Bean Curd.

THB 75



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

ขนมจีบ และ ฮะเกา
Dumplings & Ha Gow

ขนมจีบปู
Steamed Pork 

Dumplings topped
with Crab Meat.

THB 85

ขนมจีบไสกุง
Steamed Shrimp

Dumplings.
THB 85

ขนมจีบปลา
Steamed Fish

Dumplings.
THB 85

ขนมจีบหมู
Steamed Pork

Dumplings.
THB 85

ฮะเกา 
Steamed Shrimp

Dumplings
“Ha-Gow”.

THB 90

ขนมจีบเปาฮื้อ
Steamed Pork

Dumplings topped
with Sliced Abalone.

THB 90

ขนมจีบ
เห็ดหอมไสกุง

Steamed Shrimp 
Dumplings with 
Black Mushroom.

THB 85

ขนมจีบหอยเชลล
Steamed Pork 

Dumplings topped 
with Scallop.

THB 90



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

เยื่อไผนึ่งไสกุง     THB 85
Steamed Bamboo Pith 
with Shrimp.

หอยเชลลนึ่งไขกุง     THB 85
Steamed Scallops 
with Crab Rue.

กุงนางไสหมู      THB 90
Steamed Shrimp stu�ed
with Pork.

ลูกชิ้นกุงฮองเต     THB 90
Steamed Shrimp Ball 
with Red Sauce.

กวยเตี๋ยวหลอดไสกุง   THB 90
Rice Rolls Noodles with 
Shrimp.

อาหารประเภทนึ่ง / Steamed

ปลากะพงนึ่งเห็ดเข็มทอง
Steamed Seabass 

with Enoki Mushroom.

THB 85

หอยเชลลพริกไทยดำ
Steamed Scallop 

with Black Pepper Sauce.

THB 85

สาหรายทะเลไสกุง
Steamed Minced Shrimp

wrapped in Seaweed.

THB 85

ขาไกนึ่งเตาซี่
Steamed Chicken Leg 
with Black Bean sauce.

THB 85

กวยเตี๋ยวหลอดหมูแดง
Rice Rolls Noodles 
with BBQ Red Pork.

THB 85

ซี่โครงหมูนึ่งเตาซี่
Steamed Pork Spareribs
with salted Black Bean.

THB 85



THB 3,800

หมูหันฮองกง
SUCKLING PIG

THB 1,200

เปดปกกิ่ง
พรอมเครื่องเคียง

PEKING DUCK

หมูกรอบฮองกง
CRISPY ROASTED PORK BELLY

S 350 / L 650S 350 / L 650

เปดยาง จู ฟาง 
BBQ ROASTED DUCK

JU FANG STYEL

ประเภท อบ ทอด ยาง
BBQ Oven        THB

            S / L

หมูแดงอบน้ำผึ้ง  250 / 550
Char Siu Pork.

บารบีคิวรวม   450 / 850
Crispy Pork, Roasted Duck 
and Pork Char Sui.

เปดปกกิ่งพรอมเครื่องเคียง      1,200
PEKING DUCK
Crispy Duck Skin served with steamed 
Dough Sheet and Sweet Soy Sauce. 

(Deep-Fried Duck Meat with Garlic or 
Stir-Fried Duck Meat and Black Pepper Sauce.)

หมูหันฮองกง          3,800
SUCKLING PIG
BBQ Suckling Pig served with 
Vegetables Pickles and Chinese Buns.

ซาลาเปา
Ju Fang Homemade Bun THB

ซาลาเปาไสหมูแดง   80
Steamed stu�ed Buns
with BBQ Pork.

ซาลาเปาไสครีม   80
Steamed stu�ed Buns
with Sweet Cream.

ซาลาเปาไสหมูสับ   80
Steamed stu�ed Buns 
with Minced Pork.

ซาลาเปาไสกะเพราหมูสับ  90
Steamed stu�ed Buns with 
Minced Pork and Basil.

ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

S 280 / L 550

กวยเตี๋ยวราดหนาปลาเตาซี่
FRIED NOODLES TOPPED WITH 

DEEP-FRIED FISH AND 
BLACK BEAN SAUCE

เนื้อผัดซอสฮองกง
WOK-FRIED BEEF

HONG KONG STYLE

S 450 / L 900S 250 / L 450

หมูผัดซอสเปรี้ยวหวาน 
SWEET AND SOUR PORK

ขาวผัดสไตล จู ฟาง และ เสน
Ju Fang Rice & Noodle        THB

                     S / L

กวยเตี๋ยวราดหนาหมูเตาซี่  280 / 550
Fried Noodles topped with 
Pork and Black Bean Sauce.

กวยเตี๋ยวราดหนาเนื้อเตาซี่ 300 / 600
Fried Noodles topped with 
Deep-Fried Fish and Black Bean Sauce.

ราดหนาไกหมักฮองกง  250 / 500
Fried Noodles topped with Marinade Chicken 
Gravy and Hong Kong Kale.

ราดหนาเนื้อฮองกง   350 / 700
Fried Noodles topped with Marinade Beef
gravy and Hong Kong Kale.

อาหารผัดสไตล จู ฟาง
Ju Fang Wok        THB

            S / L

ไกผัดเตาซี่   200 / 400
Wok-Fried Chicken with 
Black Bean Sauce.

เนื้อผัดเตาซี่   450 / 900
Wok-Fried Beef with 
Black Bean Sauce.

หมูคุโรบุตะผัดซอสพริกไทยดำ 250 / 450
Wok-Fried Kurobuta Pork with 
Black Pepper Sauce.

เนื้อสันในผัดซอสพริกไทยดำ 450 / 900
Wok-Fried Diced Beef with 
Black Pepper Sauce.



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

S 250 / L 500

ราดหนาหมูนุมฮองกง
FRIED NOODLES TOPPED WITH 

MARINADE PORK GRAVY 
AND HONG KONG KALE

ผัดหมี่ฮกเกี้ยนทะเล
WOK-FRIED YELLOW NOODLES 

“HOKKIEN STYLE” 
WITH VEGETABLES

S 350 / L 700S 350 / L 550

ขาหานอบบะหมี่หมอดิน 
GOOSE’S LEGS WITH 

EGG NOODLES IN CASSEROLE

ขาวผัดสไตล จู ฟาง และ เสน
Ju Fang Rice & Noodle                                               THB 
              S / L 
โกยซีหมี่ไก       250 / 500
Crispy Noodle with Chicken Gravy Sauce.

โกยซีหมี่หมู       250 / 500
Crispy Noodle with Pork Gravy Sauce.

โกยซีหมี่เนื้อ       300 / 600
Crispy Noodle with Beef Gravy Sauce.

โกยซีหมี่ทะเล      300 / 600
Crispy Noodle with Seafood Gravy Sauce.

ขาวผัดไกปลาเค็ม      300 / 600
Fried Rice with Chicken and salted Fish.

ขาวผัดบารบีคิวรวม      300 / 600
Mixed BBQ Fried Rice with Red Sauce.

ขาวผัดหยางโจวใสหมูแดง     300 / 600
Yangchow Fried Rice.



             THB
               S / L
ผัดคะนาฮองกงหมูกรอบ      250 / 500
Stir-Fried Hong Kong Kale with Crispy Pork.

ผักสี่สหายราดซอสกังปวย      300 / 600
Stir-Fried Mixed Vegetables with Dried Scallop Sauce.

ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

ผักกาดแกว
ผัดน้ำมันหอย / ผัดกระเทียม

Wok-Fried Iceberg 
Lettuce with Oyster Sauce

or Garlic Sauce.

(S) THB 200 / (L) THB 400

คะนาฮองกง
ผัดน้ำมันหอย / ผัดกระเทียม
Wok-Fried Hong Kong 
Kale with Oyster Sauce

or Garlic Sauce.

(S) THB 200 / (L) THB 400

ผัดผักสี่สหายน้ำแดง
Stir-Fried Mixed 

Vegetables in Brown Sauce
or Garlic Sauce.

(S) THB 200 / (L) THB 400

ผักปวยเลง
ผัดน้ำมันหอย / ผัดกระเทียม

Wok-Fried Chinese 
Spinach with Oyster Sauce

or Garlic Sauce.

(S) THB 200 / (L) THB 400

อาหารประเภทผัก / Vegetables



            THB
              S / L
หมึกทอดพริกเกลือ      300 / 600
Deep-Fried Squid with Salt and Chili.

กุงผัดซอสเปรี้ยวหวาน     350 / 700
Sauteed Shrimp with Sweet and Sour Sauce.

หอยเชลลผัดซอส       450 / 750
Stir-Fried Chinese US. Scallop with X.O Sauce.

หอยเชลลผัดพริกไทยดำ     350 / 700
Sauteed imported Scallops with Black Pepper Sauce.

ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

กุงลายเสือนึ่งกระเทียม
Steam Tiger Prawns with 

Dried Garlic and
Sweet Soy Sauce.

THB 550

หอยเปาฮื้อฮองเต
เจี๋ยนยอดผัก

Braised Abalone with 
Hong Kong Kale in 
Oyster Red Sauce.

THB 3,500

กุงทอดพริกเกลือ
Deep-Fried Shrimp 
with Salt and Chili.

(S) THB 300 / (L) THB 600

หนอไมทะเล
กับเห็ดหอมน้ำแดง

Braised Sea Asparagus 
and Black Mushroom

In Superior Brown Sauce.

(S) THB  350 / (L) THB 700

อาหารทะเล / Seafood



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

อาหารหวาน / Dessert

เตาฮวยฟรุตสลัด
Chilled Almond Bean Curd 

with Fruit Compote.
(S) THB 140 / (L) THB 400

พุทราจีนทอด (วอแปง)
Fried Chinese Plum Pancake.
THB 350

บัวลอยงาดำน้ำขิง
Black Sesame Dumplings

in Ginger Syrup.

(S) THB 100 / (L) THB 350

สาคูแคนตาลูปหวานเย็น
Chilled Sago Seed 

and Cantaloupe Melon 
with Condenses Milk.

(S) THB 100 / (L) THB 350

แปะกวยรวมมิตร
รอน หรือ เย็น

Gingko Nuts and Combination 
in Syrup, served Hot or Cold.
(S) THB 180 / (L) THB 400



ราคา 8,500 ตอโตะ (10 ทาน)
Price THB 8,500 (10 Pax / Table)

ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

CHINESE SET MENU A / THB 8,500 

ออรเดิรฟเย็น 

(ไกแชเหลา ขาหมูยัดไส ยำแมงกระพรุน)
Cold Hors D’oeuvres Platter.

ซุปหนอไมทะเลน้ำแดง
Braised Sea Asparagus in Prime Soup.

กุงแมน้ำผัดซอสสไตล จู ฟาง 
Cantonese River Prawns.

ไกยางฮองกง 
Hong Kong style Roasted Chicken.

หอยเชลลอเมริกาผัดซอสเซี่ยงไฮ 
US Scallop sautéed with Shanghai Sauce.

คะนาฮองกงผัดยอดซุป 
Hong Kong Kale with Superior Stock.

ขาวผัดหยางโจว 
Yang Chow Fried Rice.

หมี่หวานแปะกวยพุทราจีน 
Egg Noodle with Ginkgo Nuts and

Chinese Dates.



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

CHINESE SET MENU B / THB 12,000

ราคา 12,000 ตอโตะ (10 ทาน)
Price THB 12,000 (10 Pax / Table)

ออเดิรฟเย็น
ปลาแซลมอนนอรเวย ปลามากุโระ ปลากะพง ยำแมงกระพรุน

Cold Hors D’oeuvres Platter Salmon, Maguro, Seabass, Jelly Fish.

ซุปกระเพาะปลาเนื้อปู 
Fish Maw Soup

เปดปกกิ่ง 
Pecking Duck with condiments

กุงแมน้ำทอดผัดพริกเกลือ 
Stir-Fried River Prawns with Chili and Garlic

เนื้อสันนอกออสเตรเลียผัดซอสหมาลา 
Stir-Fried Australian Beef Sirloin with Mala Sauce 

ปลาหิมะนึ่งซีอิ๊ว / อบยอดซุป  
Snow Fish steamed with Spiced and

Soy Sauce or Superior Stock

ผัดหมี่ฮองกง 
Hong Kong Noodle Style

โอวหนี่แปะกวยลูกตาล 
Sticky Rice Taro Custard with

Gingko Nut and Palm



ราคานี้ไมรวมคาบริการ 10% และ ภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
All prices are subjected to 10% service charge and 7% government tax.

CHINESE SET MENU C / THB 15,000

ราคา 15,000 ตอโตะ (10 ทาน)
Price THB 15,000 (10 Pax / Table)

ออเดิรฟรอน
กระเพาะปลาผัดแหง ปอเปยะทอด ขนมจีบปู ฮะเกา

Hot Hors D’oeuvres 
Fish Maw, Spring Roll, Crab Shumai, Ha-Gow

ซุปเสฉวนทะเล 
Szechuan Soup with Seafood

หมูหันฮองกง 
Suckling Pig “Hong Kong Style”

กุงลายเสือทอดสลัดวาซาบิ 
Deep-Fried Tiger Prawns with Wasabi 

Mayonnaise and Fruit Salad

หมูคุโระบุตะผัดซอสเอ็กโอ 
Stir-Fried Kurobuta Pork with X.O. Sauce

ปลาหิมะนึ่งซีอิ๊ว / ทอดน้ำแดง 
Snow Fish steamed or Deep-Fried

บะหมี่ทะเลผัดซอสเปาฮื้อ
Fried Egg Noodles with Seafood 

in Abalone Sauce

บัวลอยงาดำน้ำขิง 
Black Sesame Dumpling in Ginger Syrup


